
Leden voor ledendag 30-09-2011 

De organisatie stond weer voor een enorme klus de voorgaande ledendagen evenaren dat valt niet 

mee. Het weer beloofde veel goeds en het gezelschap had er zin in. 

Om 8.00 uur was het ontvangst bij Koningshof te Veldhoven. Na koffie en gebak werden de gidsen, 

de begeleiders en de chauffeurs voorgesteld en de groep in 2 bussen verdeeld. Streekproducten zou 

deze dag centraal staan. Na een kwartiertje rijden kwamen we dan ook aan bij de Ruurhoeve in 

Hoogeloon. Een familiebedrijf die de melk van eigen koeien verwerkt tot de heerlijkste kazen.  We 

werden gastvrij ontvangen door dochter Erica en zoon Corné. Corné nam het woord en vertelde 

enthousiast over de familie, de koeien en de kaas. Ondertussen moest er natuurlijk ook geproefd 

worden. In de nieuwste aanwinst kaas, de “Cholfitty-kaas” die het cholesterol zal verlagen ziet de 

familie grote kansen. Kaas waaraan niets wordt toegevoegd. De koeien krijgen speciaal voer 

waardoor de melk van nature rijk is aan linolzuur en omega-3. Na een rondleiding door de koeienstal 

(waar de melkrobot in werking was) en een bezichtiging aan de winkel werd de tocht voortgezet naar 

Best. 

Bij de W&G groep, werden we gastvrij ontvangen door Victor, Edwin en Walrick. Na koffie en ja 

alweer lekker stukje gebak werd de groep in drieën verdeeld. Met 60 personen door de productie is 

wat veel, dus vandaar. De W&G groep heeft drie vestigingen en in de vestiging in Best worden veelal 

wild en gevogelte producten gegaard. Een hele omslag want vroeger werd bijna alles nog rauw 

aangeleverd. Producten worden gekruid, getumbeld, eventueel gevuld, gegaard, gekoeld en verpakt. 

Veel specialiteiten, maar ook streekproducten worden hier bereid. Na de rondleiding door de 

productie en verpakkingsruimte moesten de producten natuurlijk ook geproefd worden. In de 

onlangs vernieuwde ontvangruimte/frontkeuken werden diverse producten (in amuse vorm) vanuit 

de nieuwe najaarsfolder geproefd. En kan je zeggen als zeer goed beoordeeld.  

Voldaan werd de tocht weer voortgezet naar Spoordonk. Tijdens de toer met de bus werd er door de 

gidsen in de bus van alles verteld over de omgeving, de ledendagen zijn niet alleen gezellig, maar ook 

zeer educatief zo blijkt maar weer. 

In Spoordonk aangekomen stond een heerlijke lunch ons op te wachten en wel bij de Spoordonkse 

watermolen. De molenaar heette ons van harte welkom en zijn vrouw vertelde wat er allemaal te 

eten was. Natuurlijk brood gebakken met het eigen meel, kaas van de Ruurhoeve en diverse 

gevogelte producten uit de streek waaronder gevulde hoender van de W&G groep. Na de heerlijke 

lunch moest de molen bezichtigd worden. De watermolen dateert uit 1453 en draait nog middels 

waterkracht waar het graan vermalen wordt tot meel.  

Zo tijd voor nog een stukje met de bus en nu dan naar het mooie Moergestel waar ook ’n uniek 

plekje te vinden is en dan wel bij de koningshoeven waar het heerlijke gerstenat van “La Trappe” 

wordt gebrouwen. Voordat er geproefd mocht worden kreeg 1 groep vast een rondleiding en de 

andere groep ging mee voor een roofvogelshow. Van kerkuil tot oehoe, van geruisloos vliegen tot het 

vliegen met veel geluid, van vogels met veel zicht en vogels met weinig zicht, grote klauwen, kleine 

klauwen alles kwam aan bod. De kerkuil is 1 maal uitgevlogen en aan ’t eind van de show nog niet 

terug. Mooi was te zien hoe een woestijn havik tussen twee leden die met de hoofden tegen elkaar 

stonden heen vloog. Door een ruimte die niet groter was als 15 cm. Na de show die volop in de zon 

plaats vond was het toch echt tijd voor 1
e 

2
e
 en 3

e
 biertje van de dag. Na wisseling van de groep was 



het onze beurt om de bierbrouwerij te zien. Het werd leuk verteld hoe de processen gevolgd worden. 

Wereldwijd zijn er slechts zeven Trappistenbieren die het logo Authentiek Trappist Product mogen 

voeren. Zes hiervan komen uit België, één uit Nederland en dat is La Trappe. Alleen als het 

bier binnen de muren van een Trappistenklooster onder het toezicht en de verantwoordelijkheid van 

de monniken gebrouwen wordt, mag het de naam ‘Trappistenbier’ dragen. Binnen de muren worden 

de verschillende smaken gebrouwen en gebotteld. Na de rondleiding moeten alle nog niet geproefde 

smaken geproefd worden. Bij een lekker biertje horen ook lekkere hapjes en deze werden dan ook in 

overvloed geserveerd. Met hammen en tapanade uit de streek. Een heerlijke middag met leuke 

activiteiten een heerlijk terras in de zon en goed gezelschap, kan de dag niet meer stuk. 

Tegen de klok van 6 uur vertrok de bus langzaam weer richting Koningshof waar een heerlijk diner op 

ons stond te wachten. Tijdens het diner werden de opbrengsten bekend gemaakt van de fietstocht 

die 25 september was gehouden. Van de opbrengsten worden diverse wensen van diverse 

zorginstellingen in vervulling gebracht. Met een schitterende opbrengst van ruim 1800 euro kunnen 

we zeggen dat deze fietstocht ook geslaagd was. Rond de klok van 22.00 uur werd de dag afgesloten. 

Een ieder kreeg een tas gevuld met streekproducten mee naar huis.  

Een lange dag, maar een dag die voorbij vloog. De organisatie kan zeggen missie geslaagd, we 

kunnen weer terug kijken op een super geslaagde dag, vol met educatie, lekker eten en drinken zoals 

we als VKGE gewend zijn. En bovenal kunnen we terugkijken op een heel gezellige dag.  

 

 

 


